
CARTE DES VINS



 

 

Notre sélection de vins participe à la préservation de l’environnement  
en privilégiant un large choix de vins issus de l’Agriculture Biologique. 

Nous nous sommes adressés à Jérémie Leone, meilleur sommelier de Paca  
et formateur à l’Université du Vin, afin de faire évoluer  

notre carte des vins pour votre seul plaisir. 
 

Nos Bulles 

 
Vieille Ferme Réserve Brut Sparkling 75cl 30 € 
90 % Chardonnay 10 % Ugni blanc                                                                                                         
La Vieille Ferme Réserve Brut Sparkling combine la tension du terroir calcaire, la fraicheur du 
Chardonnay et la rondeur de l’élevage sur lies ; de subtils arômes de noisette. 
 

Mas de Daumas Gassac « Rosé Frizant » 75cl  34 € 
70% Cabernet Sauvignon, 30% Mourvèdre, Pinot noir, Sauvignon, Petit Manseng et Muscat.                
Vin pétillant naturel en méthode Charmat. Un vin qui enchante le palais.                                    
Fraîcheur des fines bulles, suavité des arômes de fruit. 
 
Champagne Jean-Noël Haton Cuvée Classic- Brut 75cl  45 € 
60% Pinot Meunier - 40% Pinot Noir.                                                                                                         
La robe est jaune dorée, la mousse fine forme un joli cordon persistant et révèle une belle brillance. 
Au nez, le bouquet fruité et parfumé dévoile des arômes de fruits frais : groseille et fruits à noyau. 
A l’aération, on découvre des notes d’agrumes et de zestes d’orange 
ponctuées par une touche de fleurs séchées et de fruits secs. Au palais : l’attaque est fraîche et 
souple, dévoilant une belle charpente. La finale est plaisante et équilibrée. 
 

Champagne Taittinger Brut Réserve 75cl  60 € 
40% de Chardonnay et 60% de Pinot Noir et Pinot Meunier                                                                                                                           
Les bulles sont fines. Le nez, très expressif, à la fois fruité et brioché exhale des arômes de pêche, 
de fleurs blanches (aubépine, acacia) et de gousse de vanille. L’attaque en bouche est vive et 
fraîche, harmonieuse. Puis c’est tout en délicatesse que s’expriment des saveurs de fruits et de 
miel.  

 
Champagne Taittinger Cuvée Prestige Rosé 75cl  65 € 
30% de Chardonnay                                                                                                                                
Le nez est ample et expressif, à la fois frais et jeune. Il dégage des arômes de fruits rouges 
(framboises sauvages fraîchement écrasées, cerise, cassis). En bouche se dévoile un subtil équilibre 
entre velouté et corsé. Les saveurs rappellent des fruits rouges frais et croquants. Quatre mots 
montent au palais : vif, fruité, frais, fringuant comme seul un rosé d’assemblage peut le permettre. 
 

 

 



 

 

Nos Bulles 

Champagne Charles Heidsieck Brut Réserve 75cl  65 € 
1/3 Meunier - 1/3 Chardonnay - 1/3 Pinot Noir                                                                                                               
Nez complexe, élégant et gourmand. Brioche tout juste sortie du four ; notes torréfiées et fruits 
murs gorgés de soleil ; mangue-abricot-mirabelle ; ainsi que des fruits secs, pistache et amande. La 
texture évoque le craquant d’une fine couche de nougatine sur une crème fondante, avec des fruits 
charnus, quetsches et cerises. L’onctuosité est apportée par la sélection de vin de réserve. La finale 
laisse apparaître des notes de pralin et de vanille. 
 
Champagne Charles Heidsieck Rosé Réserve 75cl  68 € 
50% Chardonnay – 50% Pinot Noir                                                                                                                                                                                                        
Nez tendre et complexe, dont les premiers arômes rappellent la confiture de fraises au chaudron 
« maison » mêlée au fruité de la pêche de vigne. Des notes fondantes et chaleureuses de pain 
d’épices. Affirmée, gourmande et profonde, la bouche évoque le sabayon de fraises, framboises et 
mûres tout comme l’onctuosité de la crème fouettée. 
 

Champagne Deutz Brut Classic 75cl  75 € 
33% Pinot noir, 33% Pinot meunier, 33% Chardonnay                                                                             
Au nez notes florales d'aubépine et de fleurs blanches, suivies d'arômes de pain grillé, de pâte 
d’amande et de fruits mûrs (pommes, poires…). En bouche arômes fondus dans une texture 
soyeuse. Rond en fin de bouche sur une note fruitée persistante. 
 
Champagne La cuvée Laurent-Perrier                                                     37.5cl          42 €  
                                                                                                                                                75cl          82 €    
Ce vin est issu du jus le plus pur du raisin, qui seul permet à Laurent-Perrier d’élaborer «La Cuvée», 
un vin de champagne d’une grande finesse et d’une belle fraîcheur obtenues après un long 
vieillissement dans nos caves. Le choix d’un fort pourcentage de Chardonnay est à la base du style 
et de la personnalité de Laurent-Perrier. Pureté, fraîcheur et élégance sont les caractéristiques 
recherchées pour ce vin qui initie à l’esprit de la Maison. 

Champagne Moët & Chandon Impérial Brut 75cl  85 € 
40% Pinot noir, 40% Pinot meunier, 20% Chardonnay                                                                             
Son nez éclatant révèle des fruits à chair blanche (pomme, poire, pêche blanche), des agrumes 
(citron), complétés de nuances florales (tilleul) et des notes blondes (brioche et noix fraîches). Sa 
bouche est savoureuse et fondue. Conjuguant générosité et subtilité, pleine et savoureuse puis 
croquante et délicatement fraîche (fruits à pépins), elle incarne l'équilibre du champagne. 
 
Champagne Billecart-Salmon Brut Réserve 75cl  85 € 
1/3 Meunier - 1/3 Chardonnay - 1/3 Pinot Noir                                                                                                               
Au nez maturité teintée de fraîcheur fleurie qui exhale des arômes de fruits frais et de poire mûre.    
En bouche attaque franche et précise, suivie d’une fraîcheur éclatante. Un bouquet riche qui 
témoigne de son vieillissement en caves traditionnelles. 
 



 

 

Nos Bulles 

Champagne Veuve Clicquot Brut Carte Jaune 75cl  89 € 
55% Pinot noir, 30% % Chardonnay, 15% Pinot meunier                                                                        
Veuve Clicquot Carte Jaune parvient à concilier force et soyeux et à les accorder à merveille à une 
intensité aromatique et une fraîcheur intense. Fines bulles, arômes fruités (pêche, mirabelle, poire), 
vanillés et briochés. 
 

Champagne R de Ruinart Brut 75cl  90 € 
45% Pinot noir, 40% % Chardonnay, 15% Pinot meunier                                                                    
Belle brillance, l’effervescence est soutenue, avec un cordon très présent.                                            
Un premier nez fin et frais, fruité, empreint de notes de fruits à chair blanche (poire, pomme 
reinette), d’abricot ainsi que de noisettes et d’amandes fraîches. Quelques notes florales et épicées 
apportent un supplément de complexité. Le deuxième nez révèle une belle intensité olfactive, sur 
un fond plus brioché et biscuité. Attaque en bouche très franche. Un vin équilibré, assez rond et 
charnu, avec des arômes de fruits mûrs (reine-claude et brugnon). 
 
Champagne Deutz Brut Rosé 75cl  92 € 
Composé exclusivement à partir de Pinot Noir issu de la Montagne de Reims (80%) et de la Vallée 
de la Marne (20%). Une effervescence dense et vive !! Son nez est très expressif, révélant toute la 
puissance du Pinot Noir.  
On note des arômes de baies rouges et de petits fruits à l'eau de vie, ainsi qu'une touche briochée 
assortis de quelques notes minérales. Sa bouche est ample, voluptueuse et harmonieuse, où la 
puissance porte un registre fruité. On note la remarquable saveur finale d'une gourmandise 
évoquant les plaisirs d'été. 
 

Champagne Billecart-Salmon Brut Rosé 75cl  99 € 
Cépages de Chardonnay, Pinot Meunier et Pinot Noir vinifié en rouge.                                                      
Au nez, arôme subtil et gourmand, un fin bouquet de notes de fruits rouges et zestes d’agrumes.        
Attaque en bouche précise et élégante, suivie d’une finale légèrement framboisée et d’une belle 
fraîcheur. 
 

Champagne Ruinart Rosé 75cl  105 € 
A la fraîcheur du Chardonnay (45%) résonnent la rondeur et le caractère du Pinot Noir (55%).             
Le nez est subtil et frais, offrant d’abord une palette originale de fruits exotiques (goyave, litchi),  
et de petits fruits rouges (framboise, cerise, fraise des bois).  
Des notes de rose et de grenade complètent ce profil aromatique complexe et intense.                                                                                                   
Au palais, l’attaque est franche, la bouche soyeuse et charnue, portée par des arômes de grenade,  
goyave et litchi, de pamplemousse rose et de menthe poivrée.  
 

 
 
 
 
 



 

 

Nos Bulles 

Champagne Ruinart Blanc de Blancs 75cl  155 € 
100 % Chardonnay ; une très forte majorité de Premiers Crus.                                                    
Effervescence active et dégagement persistant. 
Un premier nez d’une grande intensité, sur des notes de fruits frais, en particulier d’agrumes 
mûrs.     
Un deuxième nez très fin et floral à notes de fleurs blanches et de fruits blancs (pêche blanche).       
Une attaque en bouche souple, harmonieuse, beaucoup de rondeur. 
Une vinosité sans excès, supportée par une superbe fraîcheur. Des notes de brugnon, d’agrumes, 
et une jolie minéralité en finale. Une finale assez longue et très rafraîchissante. 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Nos Vins Rosés 

2021 / A.O.C Ventoux 
Château Pesquié - Les Terrasses 75cl  27 €                    
Au nez, arômes de petits fruits rouges frais et d’agrumes. Bouche fraîche aux arômes de groseilles, 
de framboises et d’agrumes avec quelques notes florales. 
 
2021 / AOP Lubéron 75cl  29 €   
Château Val Joanis – Rosé Tradition                                              
D’une belle couleur rose pâle, Château Val Joanis est un vin frais et vif, parfaitement équilibré 
avec des notes d’agrumes et de fruits rouges et légèrement épicé. 
 
2021 / Côtes de Provence 75cl 30 €   

Famille Abeille-Fabre - Saint Max 
Nez intense avec des notes d’agrumes et de pêches de vignes. Bouche vive et délicate.  

 
2021 / AOP Languedoc  75cl  33 €   
Jeantet Laurent – Climat                                            
Fleurs blanches, zeste de kumquat, pêches et notes de cassis ; attaque fraiche, bouche équilibrée, 
finale gourmande avec une longue persistance.  

2021 / Vin de France 
Domaine Les Pallières - Au Petit Bonheur 75cl  33 €    
Il mêle à la fois fraicheur, élégance et plénitude. Arômes d’épices douces et bouche safranée en 
finale. 
 

2021 / IGP Alpilles  
Domaine Fontchène – René Milan- Léon Rosé 75cl  34 € 
Nez discret sur des fragrances florales de fleurs blanches, de réglisse fraîche, et de romarin. 
L’attaque est franche, suivie d’une belle rondeur et d’une finale sur l’acidité. Des notes de 
framboises fraîches, d’épices, et de résineux qui évoluent en fin de bouche sur des notes acidulées.  
 

2020 / AOP Côteaux d’Aix en Provence 75cl  34 €   
Domaine de Valdition – Vallon des anges                                               
C’est un rosé d’exception d’une grande puissance alliant fraîcheur, minéralité et complexité.         
Ce vin est dominé par des notes d’agrumes. 
 

2021 / IGP d’OC    
Château Puech haut - Argali Rosé 75cl 35 €                                  
Nez frais aux arômes fruités de pomelo et de fruits exotiques. Bouche vive, croquante et 
désaltérante. 
 
2021 / IGP Sables de Camargue 75cl  35 €   
Château Puech Haut – Watusi Camargue                                              
En accord avec ce prestigieux Château, ce rosé camarguais donne le ton avec son élégante 
bouteille ! Le jus reste dynamique, moderne, raffiné, frais et persistant. 
 

 



 

 

Nos Vins Rosés 

2021 / IGP d’OC   75cl 35 €                                                                                                                            
Château Puech haut - Argali Rosé  150cl         68 € 
Nez frais aux arômes fruités de pomelo et de fruits exotiques. Bouche vive, croquante et 
désaltérante. 
 
2020 / AOP Coteaux Varois en Provence   
Château La Calisse – Rosé 75cl  39 €                                                                                                                            
Nez expressif et élégant. Arômes de framboise. 
 
2021 / AOP Tavel  75cl  42 €   
Domaine de la mordorée – La Dame rousse                                            
Arômes fruités de fraise, de cerise, de groseille, de pamplemousse, de rose et de mandarine. Un 
floral délicat. En bouche, une belle rondeur et fraîcheur. 

2021 / Appellation Gigondas Contrôlée 
Domaine des Bosquets - Gigondas Rosé 75cl  44 €   
Un nez frais de pêche de vigne et de fruits rouges frais. Longueur fraîche avec des notes de 
salinité. 
 
2021 / AOP Côtes de Provence 75cl  45 €   
Château Sainte Marguerite – Symphonie                                            
Une trajectoire gustative captivante par son ressenti croquant, zesté, qui excelle par sa digestibilité 
et sa fraîcheur. La finale légèrement épicée sur fond d’anis lui confère une très belle persistance 
aromatique. 

2020 / AOC Ventoux 75cl  45 €   
Château Pesquié – Quintessence                                              
La bouche se livre sur une belle mâche et consistance. C'est un rosé de repas vineux mais sans 
excès. Le volume tapisse le cœur de bouche avec une belle harmonie. Le relief est apporté par des 
amers fins qui étire la bouche. La rétro des saveurs est marquée par ces notes de fruit rouge à 
noyau. 

2021 / AOP Languedoc 75cl  45 €   
Jeantet Laurent – « Les En-Hauts »                                              
Robe rose évanescente au reflet vert argenté ; parfums : fleurs de pêcher, argouse, cédrat et 
grenade ; en bouche le terroir se dévoile tout en équilibre et en élégance, avec en filigrane une 
minéralité complexe qui apporte de la tension ; la finale est d’une succulente persistance 
aromatique avec une rétro-olfaction fruitée et florale avec des notes vanillées. 

 

2021 / AOP Côtes de Provence 75cl  55 €   
Château Sainte Marguerite – Fantastique                                                                               
Approche tactile empreinte de suavité, à la fraîcheur soutenue. Une harmonie et une précision 
remarquable confortée par des arômes d’agrumes, zestés, et une finale longue et juteuse évoquant 
la pomme  



 

 

Nos Vins Blancs 

 
2021 / Appellation Côtes du Rhône Contrôlée 37.5cl 14 € 
Famille Perrin – Réserve Blanc    75cl 23 € 
Nez intense aux arômes de fruits jaunes, de pêche et de fleurs blanches.  
Bouche ronde, ample avec une belle minéralité. 
 
2021 / Vin de Pays d’Oc 75cl  24 € 
Saint Cosme – Little James Basket Press  
Un nez très aromatique, une belle fraîcheur en bouche avec des notes de pamplemousse, de litchi, 
de buis et de mangue ; caractère très rafraîchissant ! 
 
2021 / Côtes de Gascogne 75cl  25 € 
Domaine de PelleHaut – L’été Gascon  
Ce vin au parfum d’exotisme, nous submerge en bouche avec des notes de fruits de la passion, 
d’ananas, d’orange, de kiwi. Ce vin légèrement moelleux mais frais appelle à la gourmandise avec 
son melting pot de savoureux fruits. 
 
2021 / IGP Méditérannée 75cl  29 € 
Miraval Provence - Studio by Miraval                                               
Une robe pâle aux délicats reflets verts. Un nez très expressif qui mêle subtilement des arômes 
floraux d'acacia et de fenouil à des notes fruitées citronnées. Très élégant en bouche, un vin tout en 
fraîcheur qui offre une belle minéralité avec des notes raffinées d'agrumes, de fleurs blanches et 
d'iode. 
                          
2021 / I.G.P Alpilles 75cl  30 € 
Domaine de Valdition – Alpilles Blanc  
Nez aromatique aux notes florales. Gourmand en bouche avec de beaux arômes de fruits blancs et 
d’agrumes. 
 
2021 / Appellation Lubéron Contrôlée 50cl  27 €                                                 
Château La Canorgue – Blanc 75cl  33 €                                                 
Nez aromatique, belle rondeur en bouche et une jolie minéralité. Explosion de notes florales ! 
 
2021 / A.O.C Ventoux 
Château Pesquié - Les Terrasses 75cl 30 € 
Nez fleuri aux notes de citron vert. En bouche, une fraîcheur et une belle tension.                        
Arômes d’agrumes et de fruits exotiques. 
 
2020 / A.O.C Côtes-du-Rhône 75cl 30 € 
Maison Tardieu-Laurent –  Les Becs Fins                                 
Cuvée “exotique”. Nez avenant, charmeur. Bouche flatteuse. D’une belle fraîcheur !!                            
Arômes de fruits jaunes et de fruits de la passion. 
 
 
 



 

 

Nos Vins Blancs 

 
2021 / Appellation Côtes du Rhône Contrôlée 75cl 30 €                                   
Château Mont-Redon –  Côtes du Rhône du château   
Nez très fruité. Bouche charmeuse et élégante. 
 
2021 / I.G.P d’Oc 75cl  30 €                       

Domaine de la grande Sieste –  Blanc de Rêve   

Nez expressif et complexe ; à la fois floral, vanillé et fruit blanc.                                                             
La bouche offre un joli volume avec une belle acidité avec une finale persistante. 
 

2021 / IGP Vaucluse Principauté d’Orange 75 cl  32 € 
Domaine de Saint-Cosme – « Les 2 Albions »                                                         
40% Viognier – 30% Marsanne – 30% Piquepoul  
Ces trois cépages constituent l’assemblage du Deux Albions.  
On retrouve la fraicheur, la finesse aromatique et la salinité si typique des sols calcaires.                
Le résultat est beau ; Abricot sec, guimauve, rose ancienne, menthe !! 
 
2021 / Appellation Côtes du Rhône Contrôlée 75cl 32 € 
Domaine Durieu –  Côtes du Rhône Blanc                                                                                                                  
Très bel équilibre entre fraîcheur et aspect gras. Belle rondeur en bouche.                                      
Notes très florales et de fruits à chair blanche.   
 
2019 / Vin de France 75cl     32 € 
Mars Wine Station – Baie des Singes 
Le nez est d’une extrême richesse : pamplemousse et pierre à fusil au départ il évolue vers des 
arômes de fruits à chair blanche. En bouche, l’attaque est citronnée puis le gras prend le dessus et 
enrobe les papilles, pour revenir en finale sur les notes minérales qui lui confèrent une belle 
longueur.  
 
2020 / Appellation Cairanne Protégée 75cl 35 € 
Domaine Oratoire Saint Martin –  Réserve des Seigneurs                                             
Nez de fleurs blanches et d’acacias ; une bouche poire et fruits exotiques. 
 
2020 / A.O.P Côtes du Rhône 75cl  35 €                                                                           
Château La Nerthe – Les Cassagnes                                                                      
Un nez tout en finesse, sur les agrumes. Beaucoup de fraîcheur en bouche et de vivacité: notes 
zestées de citron et légèrement végétales. Une finale équilibrée et élégante. 
 
2021 / Côtes du Rhône Villages  75cl  35 €                       
Domaine La Florane – Guillaume de Rouville St Maurice                                                                      
Vin très expressif, alliant fraîcheur et gras  
Le Grenache blanc entre en majorité dans la composition de cette cuvée.  
 



 

 

Nos Vins Blancs 

2021 / Vin de France 75cl  35 €                                                                           
Château Puech-Haut – Argali                                                                                  
Le nez intense révèle des notes de fruits exotiques, d’agrumes et des notes florales.                           
La bouche est dynamique et trouve un équilibre entre fraicheur et onctuosité.  
 
2020 / A.O.C Côtes-du-Rhône 75cl  35 €                                                                                                                         
Château Gigognan – Côtes du Rhône Bois des Moines                                                       
Issu d'une sélection parcellaire et intra parcellaire stricte, le "Bois des Moines " Blanc se distingue 
par son nez délicat aux notes grillées et florales d'aubépine et de réglisse. La bouche puissante allie 
rondeur, structure et mordant pour faire de ce Côtes-du–Rhône-Villages un vin blanc racé, 
exprimant son terroir. 
 
2020 / I.G.P Collines Rhodaniennes 75cl  35 €                                                                                                                         
Domaine François Villard – Les Contours de Mairlant                                                      
Une belle alchimie entre la Marsanne et la Roussanne qui, avec la touche et le savoir-faire 
de François VILLARD, nous donne un vin blanc très minéral.De beaux arômes à la fois sur la fleur 
et le fruit en font un vin sans acidité et bien équilibré. Très agréable. 
 
2021 / Vin de Pays de Vaucluse 75cl    36 € 
Famille Brunier – Le Pigeoulet 
Un vin blanc de tous les instants, fin, élégant, racé qui se marie merveilleusement bien avec la 
cuisine provençale (tomates, épices, basilic, huile d’olive, légumes et poissons grillés…). 
 
2020 / A.O.C Côtes-du-Rhône 75cl  37 € 
Maison Tardieu-Laurent –  Nobles Origines                                                                 
Nez très aromatique avec des notes de bois et d’épices.  
Une Belle fraîcheur en bouche avec des arômes de fruits tropicaux. Une belle tension dans cette 
finale sur quelques notes fumées. 
 
2020 / A.O.C Ventoux 75cl  42 €                                                                                                                            
Château Pesquié – Quintessence                                                                           
Nez complexe où se mêlent fleurs blanches, fruits exotiques et épices (safran). Très bel équilibre en 
bouche entre la fraîcheur, la tension du vin et une belle rondeur ; une certaine salinité et finesse en 
fin de bouche.  
 
2020 / A.O.C Lirac 75cl  42 €                                                                                                                             
Les vignerons de Tavel & Lirac – Cuvée Impériale                                                   
Nez complexe où se mêlent fleurs blanches, fruits exotiques et épices safranée. Très bel équilibre 
en bouche entre la fraîcheur, la tension du vin et une belle rondeur ; une certaine salinité et finesse 
en fin de bouche.  
 
 
 
 



 

 

Nos Vins Blancs 

2020 / Appellation Crozes Hermitage contrôlée 75cl  44 €                                                                                                                         
François Villard – Cour de récré                                                                                
Nez expressif aux arômes de coing, de notes florales et miellées.  
Une bouche pleine et dense bien équilibrée par de beaux amers en finale qui apportent une 
belle complexité ! 
 
2021 / A.O.P Saint Joseph 75cl  45 € 
Louis Chèze – Ro-Rée                                                                                               
Un nez délicat d’arômes d’acacias, d’aubépines et de notes mielleuses. 
Bouche très souple avec un équilibre entre acidité et moelleux. Belle minéralité en fin de bouche !  
 
2021 / AOC Cassis 50cl  34 €                                                 
Domaine du Paternel – Blanc de Blancs   
Robe jaune pâle, brillante et limpide. 
Nez très expressif, bouquet d'agrumes et de fleurs blanches. 
Bouche complexe avec des notes d'agrumes et de fruits à chair blanche. Une très belle longueur 
soulignée par sa fraicheur. 
 
2020 / A.O.C Côtes du Rhône 75cl  47 €                                                                             
Famille Perrin – Coudoulet de Beaucastel                                                               
Le nez délicat avec un séduisant bouquet aux notes de zestes d’agrumes et de gingembre.                 
Ample et complexe, la bouche révèle des arômes gourmands d’abricot et de mangue. 
 
2020 / A.O.C Saint Peray 75cl  49 €                                                                                                                            
François Villard – Version                                                                                        
De belles notes florales, d'arômes de fruits blancs et de pêche.  
Sa bouche est tout en rondeur, ample. Longue finale saline. 
 
2021 / Appellation Châteauneuf-du-Pape contrôlée 75cl  49 € 
Domaine Patrice Magni –  Sensation                                                            
Avec un assemblage de Roussanne, Clairette et Grenache Blanc élevé en cuve inox et en barrique, 
un profil citronné et tendu, enrobé d'une chair ronde et généreuse.  
 
2019 / A.O.C Ventoux 75cl  52 € 
Château Pesquié – Cuvée Juliette                           
Nez fin et éclatant de fleurs blanches et d’écorces d’agrumes. En bouche, fraîcheur et richesse, avec 
des arômes de zeste de citrons et d’épices douces ; une finale très saline !! 
 
2021 / A.O.P Vacqueyras 75cl  55 €                                                                             
Maison Tardieu-Laurent – Vacqueyras                                                                    
Le nez révèle un bouquet gourmand sur des notes d'agrumes et de fleurs de tilleul.                             
En bouche, le vin est ample et avec une finale longue et fraîche.  
 
 
 



 

 

Nos Vins Blancs 

2020 / IGP Alpilles 75 cl    55 € 

Domaine Fontchène- René Milan – Aupiho                                                                          150 cl           110 €                         

D’une robe jaune doré, d’un nez complexe et charmeur de coing, d’abricot sec, de tilleul.                     
La bouche est ronde, gourmande, l’élevage en bois est bien intégré, l’acidité à sa juste place en fait 
un vin équilibré sur une belle tension. Les notes délicatement épicées jouent entre fraîcheur florale 
(acacia, aubépine) et fruits secs (noisette, abricot, coing). Un vin complexe autant que généreux. 

  
2019 / A.O.C Saint Peray 75cl  55 €                                                                             
Maison Tardieu-Laurent – Saint Peray Vieilles Vignes                                            
50% Marsanne 50% Roussane                                                                                                            
Les Millésimes défilent, le plaisir reste intact. Une Cuvée qui nous procure toujours autant 
d’émotions… et qui est désormais sujette à la convoitise des Amateurs de Grand Blanc ! 
 
2021 / Appellation Côtes-du-Rhône protégée 75cl  55 € 
Domaine des Bosquets –  Cheval Long 
Une robe or pâle. Un nez expressif et ultra-frais d’agrumes, de fruits blancs et de pêche de vigne. 
Une bouche au diapason, entre finesse, fraîcheur et tension. Finale saline et minérale. 
 
2020 / AOP Crozes-Ermitage 75cl     55 € 
Jeantet Laurent – La Croix de l’Eremita 
Mélange d’épices indiennes, cannelle, pêches blanche et de vigne, fleurs d’aubépine et d’acacia ; 
attaque fraiche, bouche charnue, finale dense et vibrante. 
 
2020 / Appellation Châteauneuf-du-Pape contrôlée 75cl   59 € 
Domaine Durieu –  Châteauneuf-du-Pape                                                              
Un nez très aromatique aux notes de fleurs blanches ; une bouche fruitée et très gourmande aux 
arômes de pamplemousse. Bel équilibre entre fraîcheur et rondeur. 
 
2021 / Appellation Châteauneuf-du-Pape contrôlée 75cl   59 € 
Domaine André Brunel –  Les Cailloux Blanc 
Floral au nez, à la fois fruité, mielleux et minéral en bouche, onctueux en finale, ce vin blanc saura 
vous étonner par sa complexité et par l'évolution de ses arômes tout au long de sa dégustation. 
 
2021 / Appellation Châteauneuf-du-Pape contrôlée 75cl   59 € 
Domaine Patrice Magni –  Cuvée Roussane                                                            
Une Cuvée 100% Roussanne vinifiée et élevée en barrique neuve: une superbe expérience de 
dégustation, oscillant entre élégance et complexité, entre richesse et vivacité. Un vin qui peut se 
déguster dans la jeunesse mais dont le potentiel de garde est énorme.  
 
2019 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 75cl   62 € 
Maison Tardieu-Laurent –  Châteauneuf-du-Pape Vieilles Vignes                       
Belle trame acide, bouche fraîche et suave à la fois. Le Grenache apporte le corps et la Roussane la 
complexité. 
 
 



 

 

Nos Vins Blancs 

2014 / AOC Châteauneuf du Pape 75cl     69 € 
Château de Vaudieu – Châteauneuf du Pape 
Un nez qui s’ouvre sur des notes de fleurs blanches et d’épices douces, puis de brioche légèrement 
grillée. L’attaque est vive et franche, puis la rondeur apportée par l’élevage enveloppe les papilles. 
La finale est longue et confirme l’impression de minéralité ressentie en attaque. 
 
2019 / Appellation Châteauneuf-du-pape contrôlée 75cl   70 € 
Famille Brunier – Clos La Roquète                                                                              
Le Clos la Roquète a une robe d'un très beau jaune pâle. Il a au nez un joli mélange de pomme et 
de poire. Sa bouche est ample et ronde légèrement boisée. 
 
2020 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 75cl   70 € 
Château la Nerthe                                                                                                 
Au nez des arômes de fruits à noyau (pêche, abricot) et de fleurs blanches. En bouche une belle 
complexité, des notes d’agrumes (citron vert), de fruits exotiques (ananas, mangue) avec une belle 
acidité. Boisé fin et bien intégré, la finale est expressive sur des notes zestées et minérales 
persistantes. 
 
2020 / I.G.P Saint Guilhem du désert 75cl  72 € 
Mas de Daumas Gassac – Blanc                                                                      
Nez très expressif, une explosion aromatique aux notes de poire, d’abricot, d’acacia, de pâte de 
coing et de fruits exotiques. Un équilibre parfait entre le gras du Chardonnay et la grande 
fraîcheur du Petit Manseng. Finale toute en douceur et fraîcheur, avec des notes muscatées. 
 
2020 / Appellation Châteauneuf-du-pape contrôlée 75cl  75 € 
Château de Saint Cosme – « Hominis Fides »                                                               
100% Clairette. Vin rare avec une belle rondeur, texture soyeuse et une longue finale minérale, 
pureté éblouissante. Elevage digne des grands blancs de la Côte de Beaune 
 
2021 / Appellation Côtes-du-Rhône protégée 75cl  75 € 
Le Clos du Caillou – Les Safres                                                              
Au nez se dégagent des arômes de fleurs blanches, de fruits tropicaux, de poire rôtie, avec des 
pointes de vanille fraîche de Madagascar. 
C’est un vin structuré, présentant un très bel équilibre et une fraîcheur vibrante ! 
 
2020 / Appellation Condrieu protégée 75cl    75 € 
Château Saint Cosme - Condrieu 
Grand vin de gastronomie au bon potentiel de garde, il délivre une finesse et une élégance sans 
pareil. Sa robe or au disque épais et ses notes fruitées (pêche, abricot) et florales sont enjolivées par 
une grande fraîcheur. 
 
 
 
 
 



 

 

Nos Vins Blancs 

2020 / AOC Châteauneuf du Pape 75cl     89 € 
Château de Vaudieu – Les Vieilles Roussannes 
Un nez qui s’ouvre sur des notes de fleurs blanches et d’épices douces, puis de brioche légèrement 
grillée. L’attaque est vive et franche, puis la rondeur apportée par l’élevage enveloppe les papilles. 
La finale est longue et confirme l’impression de minéralité ressentie en attaque. 
 
2019 / AOC Châteauneuf du Pape 75cl     89 € 
Château de Vaudieu – Clos du Belvédère 
Le nez est d’une extrême richesse : pamplemousse et pierre à fusil au départ il évolue vers des 
arômes de fruits à chair blanche. En bouche, l’attaque est citronnée puis le gras prend le dessus et 
enrobe les papilles, pour revenir en finale sur les notes minérales qui lui confèrent une belle 
longueur.  
 
2020 / AOP Condrieu 75cl    115 € 
Jeantet Laurent – Le Secret de Pline 
Abricot, brioche, chèvrefeuille, violette, rhizome d’iris ; attaque fraiche, bouche onctueuse, finale 
soyeuse et seveuse. 
 
2018 / Appellation Hermitage contrôlée 75cl  120 € 
Maison Tardieu Laurent - Hermitage 
Nez superbe, riche et d’une rare élégance sur des notes typiques de l’appellation, acacia, pêche et 
abricot et quelques touches noisetées. Finale très longue, un vin de grande gastronomie. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

Nos Vins Rouges 

 
2019  / Appellation Côtes du Rhône Contrôlée 37.5cl 14 € 
Famille Perrin – Réserve Rouge 75cl 23 € 
Nez expressif, en bouche du corps, du fruit, de la finesse et de la profondeur, l'harmonie règne en 
maître. 
 
2021 / Appellation Côtes du Rhône Contrôlée 75cl 25 € 
Domaine André Brunel – Cuvée Sommelongue  
Nez gourmand : riche, fruité, soyeux et long en bouche. Il s’agit d’un vin équilibré avec des 
tannins très souples et un goût prononcé d’épice et de réglisse. 
 
2021 / Appellation Côtes du Rhône Protégée 75cl 27 € 
Château de Saint Cosme – Côtes du Rhône Rouge  
Ce Côtes-du-rhône est le fruit de la vinification de la syrah partiellement égrappée. Le vin a été 
élevé en cuve et présente, à la dégustation, du fruit, de la finesse et de la fraîcheur. On l'apprécie 
pour ses notes de myrtille, de truffe, de fenouil et de framboise ainsi que pour sa capacité à être 
savouré dans sa prime jeunesse.       
                                               
2020 / Appellation Côtes du Rhône Protégée 75cl 27 €                                 
Domaine de Verquière – Côtes Du Rhône Villages Plan de Dieu Rouge   
Nez proposant des fragrances de fruits à noyau. 
Un Rho ̂ne velouté, qui excelle dans la souplesse et la tendresse fruitée.. 
 
2020 / IGP Alpilles 75cl  28 € 
Domaine de Valdition – Alpilles Rouge                           
Gourmand, fruité et équilibré, dominé par des arômes de fruits rouges et d’épices douces. 
 
2019 / AOP Lubéron 75cl     29 € 
Château Val Joanis – Le Château Tradition 
Château Val Joanis Tradition Rouge est un vin ample et fruité, développant des arômes de 
réglisse, de fruits rouges et d’épices. 

 
2018 / Appellation Lubéron Contrôlée 50cl 29 €                                                 
Château La Canorgue – Rouge 75cl 35 €             
De la complexité et de la matière. Notes de fruits rouges et fruits confiturés, du volume, des 
tannins veloutés et une très belle finale poivrée et épicée. 
 
2020 / A.O.C Ventoux 75cl  30 €                                                                   
Château Pesquié – Les Terrasses   
Nez intense ; notes de fruits frais et d'épices assez poivrées. En bouche, ce vin très équilibré 
conjugue fraîcheur et rondeur des tannins avec des arômes de fruits rouges, des notes florales et 
épicées. 



 

 

Nos Vins Rouges 

 
2020 / Appellation Côtes-du-Rhône Contrôlée 75cl   30 € 
Château Mont-Redon – Côtes-du-Rhône du Château                                            
Son nez exprime un caractère fruité intense avec des notes de mûre et de cerise noire. La bouche 
allie rondeur et finesse et se termine sur une note épicée. Le très bel équilibre et la fraîcheur de ce 
vin le rende immédiatement appréciable. 
 
2020 / Appellation Côtes-du-Rhône Contrôlée 75cl   30 € 
Domaine Durieu –  Classique   
Au nez, framboises noires, poivre moulu, garrigue sève et fleurs printanières.                                    
Bouche ample et riche, de belles saveurs fruitées, des tanins bien marqués. 
 
2019 / Appellation Rasteau Contrôlée 75cl   30 € 
Domaine La Soumade –  Rasteau                                                                
Au nez, des arômes de fruits compotés ; Figue, pruneau, mûre, de beaux tanins. Sa finale est 
longue et généreuse. 
 
2020 / IGP Collines Rhodaniennes 75cl   30 €    
Domaine François Villard -  L’Appel des Sereines 
Nez aux arômes de violettes, d'épices et de mûre. 
Une grande fraicheur, des tanins souples et charnus, ainsi qu'une finale persistante. 
 
2017 / Appellation Lirac contrôlée 75cl      32 € 
Famille Brechet – Plateau des Chênes 
Nectar intense et racé, il a toutefois su conserver toute sa fraîcheur et son élégance, pour notre plus 
grand plaisir! Doté d'un parfait équilibre entre arômes de fruits noirs et d'épices. 

 
2020 / A.O.C 75cl   32 €                                                                                                                             
Château Gigognan – Côtes du Rhône Sans Soufre                                                
Ce vin dévoile de fins arômes de fruits rouges et d'épices. Souple, il se distingue par sa puissance 
en bouche. Un côté rond et une belle fraîcheur en finale.  
 
2019 / Appellation Ventoux Contrôlée 75cl   33 €                                                                           
Château La Croix des Pins – La Noria                                                                      
Couleur rubis brillant avec des reflets noirs. Le nez offre des arômes de vanille et de grillage, 
évoluant vers des notes de caramel et de café. La bouche, avec une belle fraîcheur, présente des 
tanins fins, doux et ronds, avec des notes de fruits noirs. Elle dévoile ensuite des arômes de 
caramel, de crème vanillée. 
 
2019 / A.O.P Côtes du Rhône 75cl 34 €                                                                           
Château La Nerthe – Les Cassagnes                                                                      
Nez intense marqué par des arômes exubérants de fruits rouges mûrs. En bouche, il offre une belle 
tension. Dynamique mais équilibré avec des notes florales. 
 



 

 

Nos Vins Rouges 

2020 / Appellation Cairanne Contrôlée 75cl 35 €                                                 
Oratoire Saint Martin – Réserve des Seigneurs 
Un Côtes-du-Rhône-Villages Cairanne au nez de fruits rouges, de cuir et de tabac, et à la bouche 
épicée, riche et pourvue de tanins bien fermes. 
 
2020 / Vin de France 
Château Puech-Haut –  Argali 75cl  35 € 
Sa couleur rouge grenat est suivie par des arômes de framboise noire, et de cassis.                           
La bouche oscille entre la fraicheur et la douceur des fruits. La finale est toute en élégance. 
 
2020 / A.O.C Côtes du Rhône 75cl 35 €                                                                                               
Domaine de Cristia – Vieilles vignes   
Notes de fruits des bois et de fruits noirs. Quelques notes épicées, poivrées et de torréfaction. 
Attaque douce, onctueuse. Une finale plus tendue sur une fin riche et souple. 
 
2019 / Plan de Dieu                                                      
Domaine Durieu –  Henri Durieu 75cl 36 €                                                      
Ce plan Dieu se veut atypique de cette appellation en présentant des vins friands, gourmands 
mais également épicés avec des notes de garrigues et de fruits légèrement confiturés. 
 
2021 / I.G.P Alpilles                                                                                                                  
Domaine de Valdition – Cuvée Unique 75cl 37 €                                                                                                                            
Unique, cette cuvée est élaborée avec un seul cépage : le mourvèdre. Nez épicé notes de garrigue 
de poivre et de fruits noirs murs. Bouche riche et complexe. Tanins fins. Finale longue sur le fruit. 
 
2017 / A.O.C Côtes-du-Rhône 75cl 37 € 
Maison Tardieu-Laurent –  Cuvée Spéciale                                                        
Vieux Grenache aux accents de beau Pinot Noir. Construit plus sur l’intensité aromatique que sur 
la densité. Un véritable ravissement ! 
 
2020 /AOC Crozes-Hermitage 75cl 37 €                                                                                                                         
Maison Les Alexandrins- Crozes-Hermitage Rouge   
Le nez est voluptueux et complexe, il développe des arômes de fruits rouges, de poivre, de notes 
fumées et une touche de vanille. Parfaitement équilibré, en bouche, il offre un bouquet de fruits 
rouges évoluant sur des notes de griotte, de réglisse et une touche de violette. 
 
2019 / A.O.C Côtes du Rhône 75cl 38 €                                                                                                                         
Château Gigognan – Bois des Moines   
Nez subtil et gourmand de fruits rouges (myrtilles, cerises, cassis) et de réglisse associés à des 
notes de cacao et de poivre frais. La bouche est ample et équilibrée avec une belle longueur 
aromatique. 
 
 
 

https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/guide-des-regions-et-des-appellations/vallee-du-rhone/sud-meridional/appellation-cotes-du-rhone-villages-cairanne
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/dictionnaire-vin/o20424-tannin


 

 

Nos Vins Rouges 

2019 / AOC Pic-Saint-Loup 
Château Puech-Haut –  Le Loup du Pic 75cl  39 € 
Signé par un des plus beaux domaines du Languedoc, ce vin équilibré et soyeux est une vraie 
pépite qui ne demande qu'à être découverte. Fondu, fruité, structuré et typique des Pic Saint 
Loup. 
 
2019 / A.O.C Lirac 75cl 39 €                                                                                                                         
Domaine de la Mordorée – La Dame Rousse                                                          
Robe rouge très sombre et très dense. Au nez des arômes très fruités (prune, fraise), floraux 
(violette) avec une note légèrement grillée. En bouche des tanins fins, du gras ; une finale très 
longue et fraîche. 
 
2018 / IGP St-Guilhem le Désert « cité d’Aniane »  75cl 42 €                                                      
Domaine de la grande Sieste –  La Crapuleuse                                                      
Nez très expressif, sur les fruits noirs (cassis, mûre), le moka et le poivre. Belle matière en bouche, 
de la sucrosité et de la chair. 
 
2019 / A.O.C Ventoux 75cl 42 €                                                                                                                               
Château Pesquié – Quintessence                                                                           
Puissant et complexe mais avec un superbe équilibre et une belle fraîcheur, ce vin "Quintessence" 
est le fruit d'une sélection parcellaire drastique. Assemblage de Syrah (80%) et de Grenache (20%). 
 
2019 / Appellation Rasteau Contrôlée 75cl 44 €                                                                                                                         
Maison Tardieu Laurent – Vieilles Vignes                                                                
Nez charmeur, élégant, notes de violettes écrasées, de mûres confiturées, de terre brûlée et de 
poivre dans un style élégant et soyeux qui porte une sublime profondeur en milieu de bouche et 
de fins tanins.  
 
2018 / A.O.C Crozes-Hermitage 75cl 45 € 
Domaine Les Alexandrins – Crozes-Hermitage 
La syrah s'exprime parfaitement sur ce terroir de galets roulés offrant un vin typé, riche et intense. 
Il se dévoile sous une robe noire dense, avec de profonds arômes de fruits noirs et de poivre.   
En bouche, c’est un vin puissant et racé 
 
2020 / Appellation Languedoc Protégée 75cl 49 € 
Jeantet Laurent – « Etoile rouge »                                                                  
Cerises, mûre, rhizome d’iris, fenouil, santal et note de poivre torréfié ; attaque franche, bouche 
ample, finale soyeuse et salivante. 
 
2020 / Appellation Châteauneuf-du-Pape contrôlée 75cl 51 € 
Domaine Durieu –  Châteauneuf-du-Pape                                                    
Ample et puissant, une belle structure avec de jolis tanins apporte une gourmandise et une 
fraîcheur intense. 
 



 

 

Nos Vins Rouges 

2020 / A.O.C Vacqueyras 
Maison Tardieu-Laurent –  Vacqueyras Vieilles Vignes 75cl 52 € 
Ce vin offre un style corsé et élégant, avec un impressionnant fruit et des arômes de framboise 
noire et de groseille, des notes de garrigue poivrée et d’épices, des tanins soyeux, pas de bords 
durs, et une grande finale. Serré et compact en bouche. 
 
2016 / AOC Châteauneuf-du-Pape 75cl 52 €                                                                                                                            
Château Gigognan– Clos du Roi                                                                             
Ce millésime livre un bouquet généreux et boisé, sur le pruneau, le chocolat et le toasté. On 
retrouve ce caractère boisé et un peu dominateur dans une bouche plutôt souple, fraîche et fine, à 
laquelle une finale plus suave apporte un surcroît de rondeur. 
 
2019 / AOC Châteauneuf-du-Pape 75cl 55 €                                                                                                             
Domaine de Cristia – Rouge 
Arômes de fraises des bois-framboises au nez, avec un côté épicé et toasté. Beaucoup de 
gourmandise ! Attaque fraîche sur le fruit, des notes épicées qui tapissent la bouche et apportent 
une finale sensuelle et chocolatée. 
 
2019 / Appellation Saint-Joseph Protégée 75cl 55 € 
Jeantet Laurent – « Les Echalas à Jo »                                                                  
Myrtilles, violette, framboise, réglisse, poivres et olives ; attaque suave, bouche veloutée, finale à la 
fois soyeuse et tendue. 
 
2019 / A.O.P Languedoc 75cl 56 €                                                                                             
Château Puech-Haut – Tête de Bélier                                                                     
Puissant et onctueux, notes de griotte, d’olive noire et d’épices. Sa bouche dense est généreuse et 
soyeuse. 
 
2018 / AOP Crozes Hermitage 75cl 56 €                                                                                                                         
Maison Tardieu Laurent – Vieilles Vignes                                                                
Cuvée aux faux airs de digne Saint-Joseph ! Racée, typée “Nord” - la violette.                             
Beaucoup de profon-deur et de densité en bouche. 
 
2019 / AOC Châteauneuf-du-Pape 75cl 56 €                                                                             
Domaine du Vieux Télégraphe – Télégramme                                                        
Un Châteauneuf-du-Pape dominé grandement par le Grenache qui lui confère une souplesse et 
une rondeur toute particulière. 
 
2019 / A.O.C Ventoux 75cl 56 € 
Château Pesquié – Artémia                              
Nez aromatique avec des notes violette, de réglisse, d’épices et de mûres. La bouche à la texture 
veloutée, allie avec fraîcheur, équilibre et subtilité, des arômes de fraises, de framboises avec une 
finale très longue et légèrement poivrée. 
 



 

 

Nos Vins Rouges 

2019 / A.O.C Gigondas 75cl 56 €                                                                             
Maison Tardieu-Laurent – Gigondas Vieilles Vignes                                               
Nez enivrant, sur les herbes de Provence et la garrigue. La bouche est dense, pulpeuse, juteuse. 
L’archétype du bon Vin méditerranéen ! 
 
2020 / A.O.C Ventoux 75cl 56 € 
Château Pesquié – Silica                                  
Nez délicat et intense à la fois, aux arômes de fleurs et de fruits rouges frais. Une bouche 
étincelante, juteuse et toute en finesse, aux tanins soyeux, avec des notes de fruits rouges, de kirch 
et de poivre blanc. 
 
2019 / A.O.C Gigondas 75cl  56 € 
Domaine des Bosquets – Réserve                                                               
Issu d’un assemblage de pas moins de 14 parcelles Julien Bréchet signe avec cette cuvée Réserve : 
un Gigondas de très haut niveau, puissant, corsé et éminemment gourmand. On retrouve au nez 
de belles notes de fruits bien mûrs, d’épices et de réglisse. 

2017 / A.O.C Bandol 75cl 57 €                                                                             
Château de Pibarnon – Rouge                                                                                 
Le Rouge 2016 est un vin d'un rare équilibre, d'une puissance contenue et déliée, avec une densité 
et une vibration exemplaires. Son nez de fruits noirs et d'épices douces est très séduisant. 
 
2017 / AOC Gigondas 75cl 57 €                                                                                                                         
Domaine Les Pallières – Les Racines                                                                     
Fruits noirs, épices et olive avec une touche de fumé et de champignon frais ! La bouche est 
puissante dans une texture velours très sapide. La sucrosité en milieu de bouche apporte 
beaucoup de gourmandise. 
 
2017 / AOC Châteauneuf-du-Pape 75cl 59 €    
Famille Bréchet – « Château de Vaudieu »                                                               
Une robe sombre à reflets violine. Un nez complexe avec des notes de crème de cassis, d’épices 
grillées et d’encens. Une bouche puissante avec des tanins soyeux, tout en équilibre.  

2019/ AOC Châteauneuf-du-Pape 75cl 59 €                                                                                                                            
Domaine André Brunel – Les Cailloux                                                                     
Sur des fruits rouges macérés, des cerises et des épices, la complexité est apportée par des notes 
d’herbes sèches et de maquis. Bel équilibre en bouche avec puissance et sapidité. Finale tout en 
finesse témoignant d’un esprit bourguignon. 
 
2016 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 75 cl 65 € 
Château La Nerthe - Rouge                                                                                    
La robe est foncée et profonde, elle confirme immédiatement la concentration du millésime. Nez 
aux arômes de cassis, de thé noir et de fleurs séchées. La bouche est riche, fruitée, veloutée, avec 
une structure tannique complexe. Le vin est équilibré, pur, très intense et long. 
 



 

 

Nos Vins Rouges 

2019 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 75cl 66 € 
Domaine La Barroche – Julien Barrot                                                                                    
Un savoir-faire familial unique qui donne au vin un caractère bien à lui: un mélange subtil 
d'arômes de framboise, de réglisse et de cerise, le tout légèrement épicé pour un équilibre parfait!  
Bouche soyeuse, corsée et persistante. Notes complexes d'épices et d'herbes séchées. Belle finale ! 
 
2019 / A.O.P Côte-Rôtie 75cl 72 € 
Maison Tardieu-Laurent- Côte-Rôtie Vieille Vignes                                                                           
Le Côte Rôtie Vieilles Vignes 2019 offre un peu plus de fruits noirs et de minéralité, ainsi qu’un 
style plus concentré mais en retrait en bouche. Corsé et structuré, d’une grande pureté ! 
 
 
2018 / I.G.P Saint Guilhem du désert 75cl 72 € 
Mas de Daumas Gassac – Rouge                                                                          
Cuvée phare du domaine et héritage exceptionnel, le rouge de Daumas Gassac présente une 
couleur intense aux reflets violacés. Profond et séduisant, il est dominé par des notes élégantes de 
cassis et de fruits des bois et dévoile une texture fine et une finale ample à souhait. 
 
2017 / A.O.C Ventoux 75cl 75 € 
Château Pesquié – Ascensio                                  
Nez puissant avec des arômes de fruits noirs, de réglisse et des notes minérales. Bouche ample et 
charnue, intense et concentrée, ce vin révèle un grand équilibre et une belle fraîcheur, avec des 
notes de kirsh, de framboise et poivre noir. 
 
2017 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 75cl 75 € 
Maison Tardieu-Laurent –  Châteauneuf-du-Pape Cuvée Spéciale                     
Un vin superlatif à la texture de rêve, avec une grande fraîcheur en bouche, malgré sa puissance 
hors norme. 
 
2016 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 75cl 76 € 
Domaine La Barroche – Julien Barrot                                                                                    
Au nez, le vin développe une palette aromatique très intéressante, le cassis, la myrtille, la cerise 
noire, un côté confiture de mûre ; pur et intense. 
En bouche, l’attaque est mordante, charpentée et très équilibrée. Diablement gourmand, la finale 
se termine en légèreté avec une pointe de minéralité. 
 
2019 / A.O.C Cornas 75cl 77 € 
Maison Tardieu-Laurent- Coteaux                                                                           
Explosif ! Sur les épices et la griotte. Un vrai régal pour le nez ! La bouche est charnue et élancée. 
 
 
 
 
 



 

 

Nos Vins Rouges 

2019 / A.O.P Gigondas 75cl 78 € 
Château de Saint Cosme – Gigondas                                                        
Dans ce millésime-là, on retrouve souvent le style « bourguignon » de Saint Cosme qui rappelle le 
pinot fin et ses arômes de petits fruits rouges, de sous-bois et de violette. Avec une salinité qui 
joue son rôle d’exhausteur de goût, la fraîcheur souligne un ensemble harmonieux, plein de 
charme et de profondeur. 
 
2017 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 
Maison Tardieu-Laurent –  Châteauneuf-du-Pape Vieilles Vignes 75cl 79 € 
Au nez ce vin révèle de beaux fruits noirs et rouges (mure, cassis, framboise et prune), qui se 
marient parfaitement à des notes d’épices et de thé oolong. Au palais ce vin est d’une superbe 
densité, avec du corps et des tanins très fins. La finale vibrante et tendue rend ce vin juteux à la 
texture pleine très attirant. 
 
2010 / AOC Châteauneuf-du-Pape 75cl  79 €    
Famille Bréchet – « Château de Vaudieu »                                                               
Une robe rubis soutenue. Le nez révèle un subtil mélange de la confiture de fraise et de fève de 
cacao, puis des notes de poivre blanc prennent l’ascendant. En bouche, l’attaque est fraîche grâce à 
une belle concentration de tanins mentholés, qui évolue vers des notes de graphite. 

2019 / AOP Côte Rôtie 75cl 80 € 
Domaine François Villard – Le Gallet Blanc                                                            
D’une belle couleur pourpre, on découvre des arômes délicats de framboise et de violette après 
avoir apprécié un nez avec une puissance aromatique exceptionnelle. 
La finale est longue et savoureuse, on garde les arômes épicés de syrah en bouche.  
 
2020 / A.O.P Côte Rôtie 75cl 87 € 
Château de Saint Cosme – Rouge                                                                         
Une Côte Rôtie, ça se travaille comme un pinot de Bourgogne. Violette, graphite, cendres froides, 
rose ancienne, réglisse. Cette palette aromatique donne un vin riche et énergique. 
 
2018 / AOC Châteauneuf-du-Pape 75cl           105 €    
Famille Bréchet -  Amiral G.                                                                
Cette cuvée en hommage au fondateur du Château de Vaudieu, montre à la fois la finesse et la 
puissance du Grenache. Au nez, elle présente des notes d’herbes de Provence et de confiture de 
griottes, alors que la bouche s’équilibre entre un fruit puissant et une minéralité caractéristique du 
terroir. 

2020 / AOC Châteauneuf-du-Pape 75cl           110 €    
Famille Isabel Ferrando -  Châteauneuf-du-Pape                                                                 
Premier millésime de cette cuvée unique, qui aurait autrefois donné naissance aux deux cuvées 
spéciales du Domaine Saint-Préfert, le Châteauneuf Du Pape 2020 est un assemblage de 75 % de 
grenache, le reste étant constitué de cinsault, de mourvèdre et d'une touche de syrah. Sa teinte 
rubis/prune profonde est suivie d'un vin plus réticent, corsé et puissant, offrant de sérieux fruits 
noirs ainsi que des notes de pierre broyée, d'herbes grillées, de réglisse et de graphite.  



 

 

 

Nos Vins Rouges 

2019 / Appellation Côte-Rôtie Protégée 75cl           115 € 
Jeantet Laurent – « Les Filles de Maugiron »                                                                  
Cassis, violette, groseille, café, poivres et épices ; attaque fraiche, bouche craquante et juteuse, 
finale soyeuse et élégante. 
 
2014 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 75cl            115 € 
Famille Brunier – « Vieux Télégraphe »                                                                  
Cette cuvée illustre parfaitement l'essence de Châteauneuf-du-Pape. Les vignes âgées d'au moins 
70 ans prennent racine sur le célèbre plateau de la Crau au sol parsemé de galets roulés. Le vin est 
ensuite élevé près de 22 mois en foudres de chêne français et, afin de conserver la pureté du fruit 
et la quintessence du terroir, il n'est ni filtré, ni collé lors de sa mise en bouteille. Le résultat est 
vraiment beau et élégant. Les saveurs de fruits mûrs, d'épices et de fleurs s'entremêlent de façon 
harmonieuse pour nous offrir un vin intense et profond. 
 
2019 / Appellation Hermitage Contrôlée 75cl   125 € 
Maison Tardieu Laurent – Hermitage                                                               
Ce vin aux couleurs sombres offre un bouquet de cassis et de groseille, des notes de cuir et 
d’épices qui s’accompagnent d’un style concentré. En bouche, le vin est corsé et puissant. Il a du 
charme dès le départ, étant donné sa richesse en fruits et sa structure tannique est bien présente. 
Tout est très bien fondu et équilibré 

2015 / AOC Châteauneuf-du-Pape 75cl  150 €    
Domaine André Brunel – « Les Cailloux – Cuvée Centenaire »                                                                  
Pour célébrer les 100 ans de plantation de la plus belle parcelle du Domaine, située dans le secteur 
éponyme de Farguerol, Lucien et André ont décidé en 1989 de créer une cuvée spéciale issue 
spécifiquement de cette parcelle qui deviendra la Cuvée Centenaire.                                                  
Un nez riche et expressif : cassis, mûres... 
Puissant et rond en bouche : une finale impressionnante en bouche, les tanins sont parfaitement 
moelleux. Il y a des arômes dominants de sous-bois et de cuir. 
Des arômes complexes jusque-là réservés uniquement au vin ayant vieilli pendant une longue 
période de temps, sont déjà présents. 
 
2006 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 75cl  170 € 
Château de Beaucastel – Famille Perrin                                                               
Robe rubis foncé très profonde aux reflets violets. Son nez est riche sur les fruits noirs et mûrs, 
vanille, délicatement fumé. En bouche, rondeur et puissance, superbe équilibre entre les tannins et 
la chair, sur les fruits rouges.  
 
2004 / A.O.C Châteauneuf-du-Pape 75cl  175 € 
Château de Beaucastel – Famille Perrin                                                               
Arômes de figues, de fruits rouges, jus de viande. Bouche suave et ronde, charnue. Belle fraîcheur 
pour ce millésime si chaud. 
 
 



 

 

Nos Vins Douceurs 

 

2020 / Appellation Muscat de Beaumes de Venise Contrôlée 75cl  30 € 
Vignoble Alain Ignace – Le Petit Grain D’Antonin Blanc                                      
Un nez, ananas et nuances citronnées. Une bouche gourmande, vive et épicée.                              
Arômes de pêche rose et confit d’agrumes (pamplemousse et mandarine). D’une très belle finesse !                         
À déguster en apéritif, au cours d’un repas (sur un mélange salé-sucré) ou en dessert… 
 
 

2020 / Appellation Muscat de Beaumes de Venise Contrôlée 
Vignoble Alain Ignace – Le Petit Grain D’Antonin Rosé 75cl  30 € 
Un nez, chair de litchi et eau de rose. Une bouche grenade et pêche de vigne.                                     
Idéal en apéritif ou en dessert (fruits rouges, fruits exotiques ou chocolats…) 
 
 
2019 / Appellation Rasteau Contrôlée 
Domaine des Escaravailles – Rasteau Grenat 50cl  32 €                            
Un nez intense, sur des notes de cerises noires kirschées et de cacao.                                               
Une bouche suave, riche et épicée où l’on retrouve la cerise.                                                                
En apéritif, au moment du fromage et aussi en dessert !! 
 
 

2017 / AOP Maury Vin Doux Naturel 
Domaine Des Schistes – Maury La Cerisaie 75cl  35 € 
Epicé, fruité et moelleux, « Le Grenache Noir » est à déguster en apéritif ou avec des fromages  
(Tommes ou Pâtes Persillées) mais aussi en dessert sur du chocolat… 
 
 

2020 / AOC Rivesaltes Vin Doux Naturel 

Domaine Des Schistes – Rivesaltes Ambré Hors d’Age Solera 75cl  35 €                                                 
Issu de très vieilles vignes, son élevage lui confère des notes de fruits secs et miel caractéristiques 
des vieux Rivesaltes du Roussillon. Idéal pour accompagner la fin des repas ; sur des fromages à 
pâte persillée mais aussi des desserts à base d’orange ou de chocolat noir. 
 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

Manguin en Provence 

C’est sur l’île de la Barthelasse que la Maison Manguin exprime son savoir-faire et sa passion des 
eaux de vie de fruits depuis 60 ans. Entre le palais des Papes d’Avignon et la Chartreuse de 

Villeneuve-les Avignon, ce lieu est marqué comme la plus vaste île fluviale d’Europe et recèle un 
terroir de sable et de limons, balayé par le mistral propice à la culture de fruits, gorgés du soleil de 
Provence. C’est dans ce cadre exceptionnel qu’Emmanuel et Béatrice Hanquiez les propriétaires de 

la Maison Manguin créent des spiritueux d’excellence en s’inspirant du charme de l’île qui laisse 
place aux émotions. Tout en finesse et à l’écoute de leurs sens, ils ont fait naître des produits 

gourmands et délicats qui offrent une palette de saveurs hautes en couleurs.  
Les créations de la Maison Manguin vous promettent une balade gustative douce et chaleureuse 

au cœur de la Provence qui bat dans ces flacons. 
 

                      La Sélection du Confidentiel 

 

Apéritif 
 
APERITIF AU MELON 18°       2 cl   5 €  /   4 cl   9 €   
Cette crème vous surprendra tant le goût, l’originalité et la fraîcheur en font un produit 
d’exception. Au nez ou en bouche, vous aurez l’impression de déguster un melon mûr en plein 
été… 
L’apéritif au melon a bénéficié d’une macération lente et a été distillé dans l’alambic traditionnel 
en cuivre de la Maison Manguin. 
 

Liqueurs 
 
 
LIQUEUR DE LAVANDE 24°       2 cl  5 €  /   4 cl    9 €   
De plus en plus utilisée par les chefs dans la nouvelle cuisine, excellente en kir ou digestif, la 
liqueur de lavande constitue une saveur ensoleillée incontournable de la Provence.  
 
LIQUEUR D’ABRICOT 24°       2cl  5 €   /  4 cl    9 €   
Une sélection d’abricots cultivés en Provence à la sucrosité et au parfum exceptionnel, dénoyautés 
avant une fermentation lente et une distillation en alambic charentais. 
 
LIQUEUR DE FARIGOULE 40°       2 cl  5 €   /  4 cl    9 €   
La saveur traditionnelle des herbes de la colline, avec une pointe de thym (farigoule en provençal). 
 
LIQUEUR DE MANDARINE 40°      2 cl  5 €   /   4 cl    9 €   
Une gorgée de liqueur de Mandarine MANGUIN est une voluptueuse sensation fruitée  
à la subtile amertume en bouche. Sublime en kir royal ou digestif. 
 
 
 



 

 

 
LIQUEUR DE CITRON BERGAMOTE 40°     2 cl   5 €   /  4 cl   9 €   
Chaque étape de la production est appréhendée par la distillerie Manguin dans les règles de l’art, 
avec la délicatesse, la minutie et la patience qui seules permettent au distillateur d’exprimer la 
quintessence du fruit, ici le citron bergamote 
 
LIQUEUR DE CLEMENTINES CORSES 40°     2 cl    5 €   /  4 cl   9 €   
Une sélection de clémentines corses bio, une macération lente, une filtration et un sucre au 
minimum de l’appellation liqueur, pour une liqueur au goût naturel et intense de la clémentine.  
 

Eaux de Vie 

 
CARAXÈS - BLEND POIRE & RHUM 45°     2 cl   5 €   /  4 cl   9 €                                     
Le mariage d’une eau de vie de Poires Williams distillée tout en finesse sur l’île de la Barthelasse 
en Avignon et d’un rhum ambré des îles de Trinidad et Barbados dans les Caraïbes offre une 
sensation gourmande en bouche. Les notes vanillées et épicées du rhum exhalent le fameux “grain 
en bouche” de la Poire Manguin. 

 
LA POIRE PRISONNIERE 43°       2 cl   5 €   /  4 cl   9 €                           
Fruits naissants glissés dans nos carafes au printemps, attachés « la tête en bas » pour résister à la 
pluie et au mistral. Eau-de-Vie d’une grande finesse et sensation du « grain en bouche ». 
 
EAU-DE-VIE DE POIRES WILLIAMS 43°     2 cl   5 €   /  4 cl   9 €                                     
Poires « Bon-Chrétien Williams » des vergers de l’Île de la Barthelasse. Distillation double passe. 
Élevage et vieillissement en cuves en inox. Conserve la célèbre sensation de « grain en bouche ». 
 
EAU-DE-VIE DE VIEILLE PRUNE 40°       2 cl   5 €   /   4 cl   9 €   
La proximité des vergers permet de sélectionner les prunes de Provence à maturité optimale 
Distillation lente, élevage et vieillissement en fût de chêne.  
 
LA REINE-CLAUDE N° 45       2 cl   5 €   /   4 cl   9 €   
Cette variété de prunes se distingue par sa chaire dorée, ses arômes frais et subtilement acidulés. 
Les reines claudes sélectionnées par Manguin ont été récoltés en 2005. La fermentation lente, 
suivie d’une double distillation en alambic charentais, associées à un élevage en fûts de chênes 
depuis 7 ans font de cette eau de vie ambrée un alcool d’exception pour amateurs. 
 
EAU-DE-VIE DE PECHES 43°       2 cl   5 €   /   4 cl   9 € 
Distillation lente de pêches de Provence. Coupage après vieillissement. 
 
EAU-DE-VIE DE MIRABELLES 43°      2 cl   5 €   /  4 cl   9 € 
Distillation lente de mirabelles de Provence venues du Gard, du Vaucluse et des Alpes de Haute-
Provence 
 
 
 
 



 

 

 
 
EAU-DE-VIE DE CERISES 43°       2 cl     5 € /   4 cl   9 € 
Distillation lente de cerises de Provence venues du Gard, du Vaucluse et des Alpes de Haute-
Provence. 
 
LA POIRE N° 45         2 cl     5 €  /   4 cl   9 €   
L'eau de vie de Poire MANGUIN Prestige n° 45 : double distillation tout en finesse et présentée 
dans une flûte élégante aux galbes de « poire ». 
 
GOLDEN PEAR - POIRE FINISH FÛT DE SAUTERNES N°45  2 cl   6 €  /  4 cl   10 €                                                             
Manguin crée Golden Pear : La poire n°45 ambrée d’une finition de 6 mois en fût de Sauternes 
(Château Myrat - Grand Cru Classé). Toute la finesse de la Poire Williams arrondie par une touche 
de bois aux notes subtiles du moelleux Bordelais. Fruité de la Poire, douceur et longueur en 
bouche. 
 
COEUR DE CHAUFFE - LA POIRE N° 47      2 cl   6 € / 4 cl  10 €                                                             
Poires Williams du terroir de l'île de la Barthelasse à Avignon, récoltées tardivement à pleine 
maturité sur l'arbre, fermentation et distillation lentes, tout en finesse. Pur Coeur de Chauffe : 
sélection des alcools les plus aromatiques. Production limitée à 550 carafes. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bonne dégustation ! 
 

 

 

 


